
Recette cocktail

FLEUR 95

DIFFICULTÉ

SAISON Automne / Hiver

MOMENT DE DÉGUSTATION Nouvel An

Introduction

Préparation du cocktail

Verser les ingrédients dans un shaker

Remplir le shaker aux 2/3 de glaçons (cubes)

Agiter énergiquement pendant 7 à 10 secondes

Filtrer dans un verre coupette

Décorer & servir

1/5

2/5

3/5

4/5

5/5

Ingrédients

CRèME DE PêCHE DE
VIGNE

15 ML

LIQUEUR SPRITZ 15 ML

FRUIT FOR MIX
ANANAS

20 ML

EAU / EAU GAZEUSE TOP UP
ML

Conseils de présentation

MÉTHODE au shaker

VERRERIE coupette

DÉCORATION brin de romarin



A découvrir également

Moyen

BOTANICAL BELLINI

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Crème de Pêche de Vigne
Sirop Romarin

Prosecco

Moyen

HONDURAS HIGHBALL

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Crème de Pêche de Vigne
Liqueur Café du Honduras

Moyen

AMERICANO

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Liqueur Spritz
Eau gazeuse
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