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Recette cocktail

PInA COLADA ROYAL

DIFFICULTE f ‘i ‘i

SAISON e

MOMENT DE DEGUSTATION ———————— Apéritif / Aprés-midi / Soirée

Introduction

Version au shaker de la célébre interprétation du bar Coupette,

Londres.

Préparation du cocktail

Compléter de champagne

Décorer & servir

Verser les ingrédients dans un shaker sauf le champagne

Remplir le shaker aux 2/3 de glagons (cubes)

Agiter eénergiquement pendant 7 a 10 secondes

Filtrer dans un verre rempli de glace

Ingrédients

€ RHUM LéGER

@ RHUM AGRICOLE

VIEILLI

FRUIT FOR MIX NOIX

DE COCO

LIQUEUR ANANAS DES
CARAIBES ET ANANAS

CONFIT

CHAMPAGNE

Conseils de présentation

METHODE

GLACE

VERRERIE

DECORATION
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au shaker

cubes

avin

feuilles d’'ananas



A découvrir également
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