Recette cocktail

DIFFICULTE

MANATSUBI LATTE

SAISON

YYY

Eté/ Pri

MOMENT DE DEGUSTATION

1

Introduction

Cocktail crée par Raphaelle Chaize, mixologue Giffard.«
Manatsubi » signifie « jours de plein été » en japonnais, et
designe les journees ou le mercure depasse les 30°C.

Préparation du cocktail

Verser les ingrédients dans un shaker

Remplir le shaker aux 2/3 de glagons (cubes)
Agiter énergiquement pendant 7 a 10 secondes
Filtrer dans un verre rempli de glace

Servir

Ingrédients

*

SIROP SAVEUR THe
VERT MATCHA

FRUIT FOR MIX
MANGUE

LAIT D'AMANDE

Conseils de présentation

METHODE au shaker
GLACE cubes
VERRERIE highball
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