
Recette cocktail

BREAKFAST MARTINI

DIFFICULTÉ

SAISON Automne / Été / Hiver / Printemps

MOMENT DE DÉGUSTATION  

Introduction

Cocktail créé en 1996 par Salvatore Calabrese, inspiré par le petit-
déjeuner préparé par sa femme

Préparation du cocktail

Verser les ingrédients dans un shaker

Dissoudre la marmelade en mélangeant bien les ingrédients à la cuillère

Remplir le shaker aux 2/3 de glaçons (cubes)

Agiter énergiquement pendant 7 à 10 secondes

Filtrer dans un verre à cocktail sans glace mais préalablement rafraîchi

Décorer et servir

1/6

2/6

3/6

4/6

5/6

6/6

Conseil du bartender

Choisir une marmelade de bonne qualité sans écorce d'orange

Ingrédients

MARMELADE
D'ORANGE

1 BSP

GIN 50 ML

PARFAIT TRIPLE SEC
35%

15 ML

JUS DE CITRON JAUNE 15 ML

Conseils de présentation

MÉTHODE au shaker

VERRERIE à cocktail

DÉCORATION toast / zeste d’orange



A découvrir également

Moyen

MAIDEN’S BLUSH

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Parfait Triple Sec 35%
Sirop Grenadine

Moyen

OH GOSH!

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Parfait Triple Sec 35%
Sirop Sucre de Canne Blanc

Moyen

WHITE BERRIES SANGRIA 

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX
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