Recette cocktail

GIFFARD

MILKSHAKE CReME BRuLéE

A / Eté / Hiver / Printemps

DIFFICULTE
SAISON
MOMENT DE DEGUSTATION
—
Introduction

Préparation du cocktail

Verser les ingredients dans un blender
Remplir le blender avec un peu de glace pilée

Enclencher le blender et faire fonctionner jusqu'a ce que la texture soit
lisse

Verser dans un verre sans glace

Décorer & servir
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Ingrédients
L 4

SIROP SAVEUR CReME
BRULEE

GLACE VANILLE

Conseils de présentation

METHODE au blender
VERRERIE highball
DECORATION créme fouettée / sauce

caramel



A découvrir également

*



http://www.tcpdf.org

