Recette cocktail
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Introduction

Cocktail crediteé a Jean-Paul Bourguignon, Mietta's Restaurant,
Melbourne (Australie), en 1984.

Préparation du cocktail

Verser les ingredients dans un shaker

Remplir le shaker aux 2/3 de glagons (cubes)

Agiter eénergiquement pendant 7 a 10 secondes

Filtrer dans un verre sans glace mais prealablement rafraichi

Décorer & servir

Ingrédients
L 4

LIQUEUR DE MELON
VERT

TRIPLE SEC

JUS DE CITRON JAUNE

Conseils de présentation

METHODE au shaker

VERRERIE a cocktail



A découvrir également
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