Recette cocktail

APRICOT SOUR

DIFFICULTE f ‘i ‘i

SAISON 113

MOMENT DE DEGUSTATION

Introduction
Ingrédients
L 2

€ LIQUEUR D'ABRICOT

Préparation du cocktail
@ JUS DE CITRON JAUNE

@ GIFFARD EGG WHITE

Verser les ingredients dans un shaker

Agiter énergiquement sans glace pendant 15 secondes

Remplir le shaker aux 2/3 de glagons (cubes) )
METHODE

o . . . VERRERIE
Agiter énergiquement a nouveau pendant 7 a 10 secondes

Filtrer dans un verre a cocktail sans glace mais prealablement rafraichi

Servir

Conseil du bartender

La technique du « dry shake » permet d'obtenir une belle mousse et la
texture onctueuse caractéristique de l'utilisation du blanc d'ceuf, simplifiee
par le sirop Egg White.

Conseils de présentation

au shaker

a cocktail
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A découvrir également
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DEPUIS 1885
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