
Recette cocktail

PASSIONATE HIGHBALL

DIFFICULTÉ

SAISON Autumn / Summer / Winter / Spring

MOMENT DE DÉGUSTATION  

Introduction

Cocktail created by Alexandre Robin, Giffard Beverage Innovation
Manager & France Brand Ambassador.

Préparation du cocktail

Fill the highball glass with ice cubes

Pour the ingredients

Stir gently and briefly

Garnish & serve

1/4

2/4

3/4

4/4

Ingrédients

WHISKY (SCOTCH) 50 ML

CRèME DE FRUITS DE
LA PASSION (PASSION
FRUIT)

15 ML

DRY VERMOUTH 12,5 ML

 15 ML

CHOCOLATE SYRUP
(WHITE)

12,5 ML

TONIC TOP UP
ML

Conseils de présentation

MÉTHODE in a shaker

GLACE ice cubes

VERRERIE highball

DÉCORATION piece of white chocolate /
edible gold glitter



A découvrir également

Full-bodied

BAD BIRDY

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Ron Barceló Impérial
Chili Syrup

Crème de Fruits de la Passion (Passion Fruit)

Medium

BREAKFAST IN CUZCO

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Crème de Fruits de la Passion (Passion Fruit)
Chili Syrup

Medium

FRENCH PORN STAR

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Crème de Fruits de la Passion (Passion Fruit)
Vanilla Syrup
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