
Recette cocktail

THAI SPICY

DIFFICULTÉ

SAISON  

MOMENT DE DÉGUSTATION  

Introduction

Préparation du cocktail

Add the ingredients to a shaker

Ice up 2/3 of the shaker with cubed ice

Shake vigorously for 7 to 10 seconds

Double strain into a glass filled with ice cubes

Garnish & serve
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Ingrédients

TAMARIND SYRUP 30 ML

CHILI SYRUP 10 ML

MANGO FRUIT FOR MIX 10 ML

JASMINE TEA 100 ML

SALT 2
GRAMMES

Conseils de présentation

MÉTHODE in a shaker

GLACE ice cubes

VERRERIE highball

DÉCORATION half icing with salt and
Espelette pepper powder



A découvrir également

Medium

 

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Banane du Brésil
Tamarind Syrup

Giffard Pineapple Alcohol Free

Alcohol-free

 

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Giffard Grapefruit Alcohol Free
Tamarind Syrup

Lime juice

Alcohol-free

TAMARIND COLADA

DIFFICULTÉ

INGRÉDIENTS PRINCIPAUX

Giffard Pineapple Alcohol Free
Tamarind Syrup
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