
Cocktail-Rezept

BRAMBLE

SCHWIERIGKEIT

JAHRESZEIT Herbst / Sommer

VERKOSTUNGSZEIT  

Einführung

Eine Kreation von Dick Bradsell Mitte der 1980er Jahre im Fred's
Club – London.

Cocktailzubereitung
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Conseil du bartender

Ein weiterer Serviervorschlag: Alle Zutaten außer Brombeerlikör in den
Shaker geben und kräftig schütteln. In ein mit zerstoßenem Eis gefülltes
Glas abseihen, dann den Likör auf das Eis gießen.

Zutaten

GIN 40 ML

ZITRONENSAFT 30 ML

ROHRZUCKER SIRUP 15 ML

CRèME DE MûRES -
BROMBEERLIKöR

20 ML

Präsentationstipps

METHODE durch das Glas

EIS zerstoßenes Eis

GLASWAREN rocks

DEKORATION mûres / quartier de citron
jaune



Auch zu entdecken

 

SCHWIERIGKEIT

Hauptzutaten

Giffard Pamplemousse sans alcool
Kirsche Sirup

Rohrzucker Sirup

 

SCHWIERIGKEIT

Hauptzutaten

Giffard Gingembre sans alcool
Rohrzucker Sirup

Mittel

 

SCHWIERIGKEIT

Hauptzutaten

Café du Honduras
Wodka
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